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AIL OLEORESINE

Reference: AIL OLEORESINE

Fournisseur SASU DIFFUSIONS AROMATIQUES

DESCRIPTION
MODE D'OBTENTION : Addition d'huile végétale raffinée (85%-95%) pour rectification de la Crude garlic oleoresin, elle

même obtenue à partir des bulbes d'Allium sativum L.

QUALITE : Naturelle

NOM INCI : GARLIC OLEORESIN

NOM BOTANIQUE : Allium sativum L. (Family : Liliaceae)

ORIGINE PRODUIT : Inde

DONNEES ANALYTIQUES
Apparence : Liquide

Couleur : Brun jaunâtre

Odeur : Caractéristique de l'ail ; puissante ; sulfureuse

Point éclair  : 100 °C

Solubilité(s) : Insoluble dans l'eau, soluble dans l'éthanol, soluble dans les huiles

POUVOIR ROTATOIRE (°) : ND

Indice de réfraction 20°C : NA

Densité relative (d20/20) : NA

INDICE DE PEROXYDES
(mmol/O2) :

ND

POINT DE FUSION : ND

HUILE VOLATILE : AIL HUILE : 5 - 15%

DONNEES REGLEMENTAIRES
INFORMATION ETHIQUE : KOSHER / HALAL (sur demande)

SOLVANTS D'EXTRACTION
RESIDUELS :

/

SOLVANTS (%) : Huile de tournesol 85-95%

ALIMENTARITE : OUI

ANTIOXYDANTS : /

ADDITIFS : Huile de tournesol 85-95%

TERPENOIDES : Ne contient pas de camphre, menthol et eucalyptol

% carbones renouvelable : 100%

DONNEES TECHNIQUES
DUREE DE VIE : 24 mois, après ce délai, la qualité doit être contrôlée.

Conditions de conservation : Stocker les produits dans leurs bidons d'origine, parfaitement bouchés, dans un endroit sec et
frais.
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AIL OLEORESINE
DATE DE REVISION : 25/10/2024

LEGISLATION :
FDA : 182.20
EINECS : 232-371-1
REACH registration : exempted ( product to be used exclusively in flavours)
TARIF DOUANIER / HS CODE : 33019030
FEMA : 2503
AUTRES CAS : 8000-78-0
C.A.S : 8008-99-9
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