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EAU DE FRAISE 100%

Reference: EAU DE FRAISE 100%

Fournisseur SAS DIFFUSIONS AROMATIQUES

DESCRIPTION
MODE D'OBTENTION : Hydrodistillation de fraises

DONNEES ANALYTIQUES
GOUT : Caractéristique

Apparence : Liquide

Odeur : Caractéristique

Couleur : Incolore

POUVOIR ROTATOIRE (°) : NA

Indice de réfraction 20°C : NA

Densité relative (d20/20) : +/- 1

Point éclair  : ND

Solubilité(s) : Soluble dans l'eau, soluble dans l'alcool 70

INDICE DE PEROXYDES : NA

DONNEES NUTRITIONELLES : Pour 100g de produit : Energie 0 kcal/0KJ, lipides 0g, Fibres 0g, Lipides 0g, Protéïnes 0g,
Glucides 0g, Sel 0g

DONNEES REGLEMENTAIRES
CONSERVATEUR : Contient du Sorbate de potassium E202: 0.07% / Benzoate de sodium E211 : 0.07% /  Acide

citrique E330: 0.04%

ALIMENTARITE : Oui

INFORMATION ETHIQUE : KOSHER / HALAL (selon les lots ; sur demande)

TERPENOIDES : NA

SOLVANTS D'EXTRACTION
RESIDUELS :

/

SOLVANTS (%) : /

ANTIOXYDANTS : /

ADDITIFS : /

DONNEES TECHNIQUES
Durée de vie : 6 mois, après ce délai, la qualité doit être contrôlée

Conditions de conservation : CHAMBRE FROIDE. Conserver dans les emballages d'origines parfaitement hermétiques, entre 0
et 4°C. Après ouverture, à contrôler rapidement.

DATE DE REVISION : 23/05/2022
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EAU DE FRAISE 100%
LEGISLATION :
EINECS : Non pertinent
n° d'enregistrement REACH : Exempted (mixture)
C.A.S : Non pertinent
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