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Fiche Technique

PAPRIKA OLEORESINE

Fournisseur

SAS DIFFUSIONS AROMATIQUES

Extraction des cosses séchées du Capsicum annuum L. puis élimination des substances
piquantes / huile végétale de tournesol (éventuellement)

Capsicum annuum L.
Sur demande, selon les lots

100% Naturelle

Rouge foncé 100 000 - 100500 cu
Liquide visqueux
Caractéristique

Soluble dans les huiles végétales

Reference: PAPRIKA OLEORESINE
DESCRIPTION

MODE D'OBTENTION :

NOM BOTANIQUE :

PAYS DE FABRICATION :
QUALITE :

DONNEES ANALYTIQUES
Couleur :

Apparence :

Odeur :

Solubilité(s) :

Point éclair :

Indice de réfraction 20°C :

DONNEES NUTRITIONELLES :

POUVOIR ROTATOIRE (°) :
Densité relative (d20/20) :
INDICE DE PEROXYDES :

235°C
[1.520 ; 1.540]

915.836 Kcal/100g ; matiére grasse totale 97.38% dont 25.08% de matiére grasse saturée, acides
gras poly insaturés 50.15%, acides gras mono insaturés 11.1% ; calcium 0.07% ; fer 0.008% ;
protéines 0.08% ; sodium 0.019% ; phosphore 0.01% ; eau 0.31% ; cendres 0.09% ; glucide non
détecté

ND
NA

Sur demande

DONNEES REGLEMENTAIRES

ALIMENTARITE :
INFORMATION ETHIQUE :

CARACTERISTIQUES
MICROBIOLOGIQUES :

SOLVANTS D'EXTRACTION
RESIDUELS :

N°E:
MYCOTOXINES :
ADDITIFS :
ANTIOXYDANTS :

STATUT SELON REGLEMENT
1333/2008 :

TERPENOIDES :
SOLVANTS (%) :

oul
KOSHER / HALAL (sur demande)

Comptage total : <1000 UFC/ml ; Coliformes <1 UFC/ml ; Levures et moisissures <100 UFC/ml ;
Pseudomonas absence dans 25ml

<20ppm (hexane, acetone, methanol)

E160c (paprika oleoresine)

Aflatoxin B1 <5ppb ; Aflatoxin (B1+B2+G1+G2) <10ppb
/

/

Conforme a la reglementation 1333/2008/CE / Conforme au reglement 231/2012 indiquant les
spécifications des additifs alimentaires énumérés aux annexes Il et lll du réglement 1333/2008 et
au réglement 724/2013 modifiant le 231/2012

Ne contient pas de camphre, menthol et eucalyptol

Contient Huile de Tournesol <15%
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PAPRIKA OLEORESINE

CONSERVATEUR : /

DONNEES TECHNIQUES

Durée de vie : 24 mois, apres ce délai, la qualité doit étre contrdlée.

Conditions de conservation : ;Stc_)cker les produits dans leurs bidons d'origine, parfaitement bouchés, dans un endroit sec et
rais.

DATE DE REVISION : 31/01/2022

METAUX LOURDS : As<3mg/kg; Pb<10mg/kg; Cd<1mg/kg; Hg<1mg/kg

REGLEMENT SUR ADDITIFS Conforme a la reglementation 1333/2008/CE / Conforme au reglement 231/2012 indiquant les

ALIMENTAIRES : spécifications des additifs alimentaires énumérés aux annexes Il et Il du réglement 1333/2008 et

au réglement 724/2013 modifiant le 231/2012

TENEUR EN CAPSAICINOIDES Capsaicin 0.01%
TOTAUX :

LEGISLATION :

FEMA : 2834

EINECS : 283-403-6

n° d'enregistrement REACH : Exempted (annex V) - Flavour only
TARIF DOUANIER : 33019030

COE : 107

C.A.S : 84625-29-6
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