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VANILLE OLEORESINE 20X

Reference: VANILLE OLEORESINE 20X

Fournisseur SASU DIFFUSIONS AROMATIQUES

DESCRIPTION
QUALITE : 100% Pure et Naturelle

ORIGINE PRODUIT : Sur demande, selon les lots

NOM INCI : VANILLA PLANIFOLIA FRUIT EXTRACT

NOM BOTANIQUE : Vanilla planifolia

MODE D'OBTENTION : Extraction hydroalcoolique des gousses de vanille Bourbon Madagascar (Vanilla planifolia).
Elimination du solvant

DONNEES ANALYTIQUES
Apparence : Pâteux, opaque et visqueux

Odeur : Vanillée

POUVOIR ROTATOIRE (°) : Sur demande

Indice de réfraction 20°C : ND

Densité relative (d20/20) : ND

Couleur : Incolore à brun

Point éclair  : > 60 °C

Solubilité(s) : ND

INDICE DE PEROXYDES
(mmol/O2) :

Sur demande - si applicable

TAUX VANILLINE : > 3.2%

DONNEES REGLEMENTAIRES
ALIMENTARITE : OUI

INFORMATION ETHIQUE : KOSHER / HALAL (selon les lots ; sur demande)

SOLVANTS D'EXTRACTION
RESIDUELS :

Ethanol < 2%

SOLVANTS (%) : /

ANTIOXYDANTS : /

ADDITIFS : /

% carbones renouvelable : 100%

DONNEES TECHNIQUES
DUREE DE VIE : 12 mois, après ce délai, la qualité doit être contrôlée.

Conditions de conservation : A conserver en emballage clos, à l’abri de la lumière et de la chaleur

DATE DE REVISION : 06.06.2024
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VANILLE OLEORESINE 20X
LEGISLATION :
REACH registration : EXEMPTED (Food grade only)
COE : 474
FEMA : 3106
EINECS : 283-521-8
C.A.S : 84650-63-5
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